
- Mix de folhas

- Mix de folhas com Atum 
e legumes em conserva 

- Mix de folhas com Cubos de frango 
salteados e azeite com ervas

- Mix de folhas com Cubos de 
salmão defumado  

- Fonduta de queijo com torradas
Torradas com tomate seco e 
creme de queijos (10 unidades)

R$ 24,90

R$ 48,50

R$ 25,00

R$ 34,00

R$ 32,50

R$ 35,00

R$ 26,00

R$ 32,00

R$ 29,00

R$ 29,50

R$ 35,50

R$ 27,00

- Espaguete de legumes                       
Legumes laminados com nozes, 
castanhas caramelizadas e azeite

- Cubinho de filé
Arroz branco, filé em cubos 
e batata rústica

- Cubinho de frango
Arroz branco, cubinhos de frango 
e purê de batata inglesa

- Risoto de legumes                       
Arroz arbóreo com legumes, puxado no 
azeite, salsa e ricota alongada ao leite de 
amendoim

- Fettuccine com legumes                      
Fettuccine grano duro puxado no alho 
e óleo, legumes salteados, ervilha e parmesão

- Moqueca de banana-da-terra                     
Banana-da-terra, castanha de caju, 
pimentões coloridos, puxados em azeite 
de dendê e leite de coco. Acompanhado de 
arroz branco, pirão e salada à campanha

- Pão de alho com camarão
Filé de camarão, servido em torradas 
com pasta de alho e creme de queijo 
(8 Unidades)

 Entradas     

Veganos/ Vegetarianos

Kids

-  Fettuccine com camarão e alcaparra 
Fettuccine com camarões ao molho sugo 
com toque de alcaparras e 
queijo parmesão

R$ 48,00

R$ 35,00

- Lasanha de carne do sol
Massa fresca intercalada com recheio de 
carne de sol e queijo muçarela, regada 
ao molho de tomate e gratinada com 
queijo parmesão 

R$ 28,00
- Rondelli de Queijo
Massa fresca recheada com 
queijos, servida com molho béchamel

R$ 30,00
- Rondelli de Frango 
Massa fresca recheada com 
frango, servida com molho béchamel

Massas



R$ 38,00

R$ 37,50

R$ 36,00

- Frango à parmegiana                       
Filé de peito de frango empanado, 
tipo escalope, coberto com molho de 
tomate e queijo mussarela gratinado. 
Acompanhado de arroz branco e purê de 
batata inglesa.

- Frango Grelhado Fit
Filé de peito de frango grelhado, 
tipo escalope, acompanhado de arroz 
branco, legumes salteados (brócolis, 
cenoura e ervilhas),bouquet de alface 
e campanha

- Frango ao molho de laranja                    
Filé de peito de frango grelhado, 
tipo escalope, ao molho de laranja. 
Acompanhado de farofa de castanha 
com bacon, arroz com legumes 
e batata rústica 

R$ 32,00
- Rondelli de Carne  
Massa fresca recheada com carne 
desfiada, servida com molho ao sugo

R$ 35,50
- Rondelli de Salmão
Massa fresca recheada com pasta de 
salmão defumado com ervas, servida 
com molho 3 queijos

Aves

-  Risoto de carne de sol desfiada   
Arroz arbóreo com carne de sol 
desfiada, queijo gorgonzola e 
redução de cerveja preta

R$ 45,00

R$ 47,00
- Risoto de filé com gorgonzola
Arroz arbóreo com cubos de filé mignon 
com toque de queijo gorgonzola e 
redução de cerveja preta

Risotos

-  Moqueca de camarão 
Jenner Augusto   
Filé de camarão em moqueca, 
acompanhado de arroz branco e 
pirão, finalizada com cebolinha

R$ 45,00

-  Moqueca de peixe   

Filé de pescada amarela, arroz branco,
pirão e salada campana

R$ 44,00

-  Moqueca de peixe com camarão   
Filé de pescada-amarela com 
camarões em moqueca, arroz 
branco, pirão e salada campana

R$ 52,00

-  Salmão à cacique
Lombo de salmão com camarões, coberto 
com fonduta de queijo e tomates-cereja, 
arroz branco com cenoura e ervilhas

R$ 54,00

R$ 48,00
- Risoto com camarão
Arroz arbóreo com filé de camarão, 
finalizado com queijo parmesão, 
tuile rendada e redução de vinho tinto

R$ 45,00

- Risoto com marisco
Arroz arbóreo em mariscada tipo 
sergipana de camarão, sururu, mexilhão, 
catado de caranguejo e ostras, com 
toque de alho-poró e coentro 

R$ 37,50
- Risoto com caprese regional   
Arroz arbóreo, queijo coalho, parmesão, 
tomate-cereja e folhas de manjericão

R$ 42,00
- Risoto com salmão em cubos 
Arroz arbóreo com cubos de salmão 
levemente defumado com tuile rendada 
com redução de limão siciliano

Peixes e Frutos do mar



-  Salmão com crosta de ervas

-  Salmão gratinado três queijos 

-  Pescada confitada

Arroz cremoso, lombo de salmão 
com crosta de ervas

Lombo de salmão gratinado em três queijos, 
arroz à grega, batata rústica e farofa

Filé de pescada, confitada em 
azeite de ervas, acompanhada de 
arroz de castanha, purê de batata 
inglesa, molho de alho-poró e salsa

- Baião de mariscada (2 pessoas)

Prato Servido às Sextas-Feiras
Baião de arroz e feião fradinho com frutos do 
mar acompanhado de chips de 
banana-da-terra e vinagrete de maracujá

R$ 48,00

R$ 44,00

R$ 42,00

R$ 71,00

R$ 42,00

R$ 44,50

R$ 42,00

R$ 44,00

R$ 36,00

- Picanha fatiada com 
fonduta de queijo
Picanha grelhada e banhada 
em fonduta de queijo, finalizada 
em maçarico, acompanhada de arroz 
branco, feijão tropeiro, molho 
à campanha e batata rústica

- Medalhão ao demi glace
Medalhão de filé envolto em tiras de 
bacon assado acompanhado de arroz 
cremoso, batata rústica e 
molho demi glace

- Filé mignon gratinado

Suculento bife de filé mignon com molho 
de tomate e queijo mussarela gratinado 
com fettuccine grano duro ao sugo

- Medalhão com nhoque

Medalhão de filé envolto em tiras de 
bacon assado, acompanhado de nhoque 
de macaxeira e fonduta

- Carne do sol cremosa 
Carne do sol desfiada cremosa 
(finalizada com muçarela maçaricada), 
acompanhada de feijão tropeiro, arroz 
branco e salada campanha

Carnes

R$ 35,00

R$ 38,50

- Xaxado de panela

Carne de panela cozida com maxixe, 
acompanhada de pirão, arroz branco 
e salada campanha

- Contrafilé pizzaiolo com bechamel 
Suculento bife de contrafilé com 
molho de tomate e queijo muçarela 
gratinado com espaguete ao molho 
bechamel e chips de bacon

R$ 4,00
R$ 6,00
R$ 4,00
R$ 5,00
R$ 4,00
R$ 4,00

- Porção de batata rústica
- Feijão tropeiro
- Arroz branco
- Purê de batata
- Vinagrete
- Torradas (5 unidades)

Porções

Você está em um ambiente pedagógico do 
Senac Sergipe e o seu atendimento é feito por 

alunos em formação e treinamento.



- Chás (Erva-doce, camomila, cidreira, boldo, 
carqueja,maçã, cravo e canela, frutas vermelhas) R$ 6,00

Não alcoólicos

Bebidas

- Suco dois sabores (jarra)

- Suco com dois sabores (copo)

- Sumo de limão

- Jarra de suco

R$ 18,00
R$ 10,00
R$ 2,00

R$ 16,00

- Refrigerante (lata) R$ 6,00
- H2O/ limoneto

- Suco de frutas (copo) 

- Suco detox

R$ 6,00
R$ 6,50

R$ 11,00

 - Água sem gás

- Água com gás

R$ 4,50
R$ 5,00

- Cerveja bohemia (long neck)

- Cerveja stella (long neck)

- Cerveja Heineken (long neck)

- Taça de vinho de mesa 

- Cerveja zero álcool

- Taça de vinho do porto
- Serviço de rolha

R$ 10,00
R$ 11,00
R$ 12,00

R$ 14,00
R$ 13,00

R$ 16,00
R$ 20,00

Alcoólicos
Fermentadas

- Red label (8 anos)

- Black and White (8 anos)

- Black label (12 anos)

R$ 18,00
R$ 14,00
R$ 22,00

Destilados (dose)

 Whisky

- Absolut

- Cachaça 51

- Orloff

- Pitú

- Ypióca

- Cabaré

- Reserva de barão

R$ 12,00

R$ 6,00

R$ 8,00

R$ 6,00
R$ 10,50
R$ 10,00
R$ 11,00

Vodka

Cachaças

- Conhaque macieira

- Martini (vermouth)

- Gin Rocks

- Gin Gordons

R$ 16,50
R$ 9,00

R$ 13,00
R$ 14,00

 - Montila (carta ouro/branca)   

- Campari (biiter)  

- Bacardi (black/ouro)

- Tequila branca

R$ 8,00

R$ 12,00

R$ 8,50

R$ 12,00

Rum

Outros

Licor (taça)

- Licor de Amarula

- Curaçau blue

- Cointreau

- Frangelico

- Licor tia maria

R$ 16,00
R$ 14,00
R$ 16,00

R$ 16,00
R$ 16,00



- Coquetel de frutas com 
vodka nacional  

- Caipirinha 
( limão, morango, kiwi, abacaxi ou maracujá )

- Caipirosca morango e gengibre  

 - Limonada das neves 
(sem álcool) 
(leite de coco, sumo de limão, xarope de açúcar, gelo)

 - Mojito c/ chá de frutas vermelhas
(saché de chá, água morna, limão, 
açúcar, hortelã, vodka, água com gás e gelo) 

- Coquetel de frutas com 
vodka importada

- Caipirosca Vodka nacional

- Soda italiana de frutas vermelhas, 
verdes ou amarelas 
(Xarope de fruta da estação, gelo e água com gás)

- Tamarindo refrescante alcoólico 
(geleia de tamarindo, sprite, sumo de limão, absolut)

- Coquetel de frutas (sem álcool)

- Caipirosca Vodka importada

- Gin frutado 
(Gin doce, frutas da época macerada, água com gás, gelo e alecrim)

- Gin Tônico 
(gin seco, água tônica, limão, alecrim e gelo)

- Paradise
(xarope de frutas vermelhas, suco de laranja, rum e curaçau blue)

R$ 22,00

R$ 15,50

R$ 25,00

R$ 26,00

R$ 19,00

R$ 16,00

R$ 20,00

R$ 24,00

R$ 22,00

R$ 24,50

R$ 16,00

R$ 20,00

R$ 27,00

R$ 22,00

Drinks Clássicos

 - Marguerita 
(Tequila, licor de laranja e limão) R$ 27,50

- Old fashioned 
(Whisky, Bitter, açúcar, laranja e cereja) R$ 28,00

- Mojito 
(Rum branco, xarope de açúcar, hortelã, 
limão e água com gás)

R$ 16,50

- Moscow Mule 
(Sumo de limão, xarope de gengibre, vodka, 
água com gás e espuma cítrica de gengibre)

R$ 23,50

 - Martíni 
(Gin, vermouth e azeitona verde) R$ 25,50

- Aperol Spritz 
(Aperol, prosecco, água com gás e laranja) R$ 27,00

- Cosmopolitan 
(Limão, licor de laranja, vodka e suco 
cranberry)

R$ 24,00

- Daiquiri 
(Rum, suco de limão e xarope de açúcar) R$ 16,50

- Negrone 
(Gin, campari, vermouth rosso, 
laranja e gelo)

R$ 27,00

- Pinã Colada 
(Abacaxi, Leite de coco, leite de 
condensado,creme de leite, gelo e rum)

R$ 18,00

- Tequila Sunrise 
(Tequila, suco de laranja e grenadine) R$ 25,00

- Alexander 
(Conhaque, creme ou licor de cacau, leite 
condensado, noz-moscada)

R$ 18,00

Você está em um ambiente pedagógico do 
Senac Sergipe e o seu atendimento é feito 

por alunos em formação e treinamento.



- Café Expresso Longo

- Café Expresso Padrão

- Café Expresso Curto

- Café Expresso Carioca

- Café Expresso Ristreto

- Café Grão Especial 
(regiões do Brasil) - 100 ml

R$ 9,00
R$ 6,00
R$ 6,00

R$ 6,00
R$ 6,00

R$ 12,00

Cafés
Cafés Quentes

Cafés Gelados

-  Afogato da casa
Café expresso com ganache de chocolate, 
cappuccino em pó, sorvete de creme e 
chantily

-  Smoothie de Maracujá

Concentrado de maracujá, ganache de 
chocolate com café, sorvete de creme, 
chantily, chocolate em pó meio amargo.

-  Cappuccino

Café expresso, leite cremoso, chocolate meio 
amargo, ganache de chocolate e chantily.

-  Coffee Limone

Suco de limão siciliano, leite condensado, 
creme de leite, licor e Amarula, café expresso

-  Orange Coffe
Suco de laranja, sorvete de creme, café 
expresso, gelo

R$ 17,00

R$ 16,00

R$ 19,00

R$ 17,00

R$ 16,50

-  Latte Machiato
Café expresso, leite vaporizado e cobertura de 
chocolate

R$ 7,50

-  Frappé de Café
Café expresso com sorvete de 
tapioca, chocolate meio amargo 
e chantilly

-  Cappuccino Italiano

Leite vaporizado e cremoso

R$ 16,00

R$ 13,00

Sobremesas
-  Naked Cake
Bolo pelado com recheio de 
brigadeiro ou geleia de morango

R$ 16,00

-  Pudim de leite R$ 13,00

-  Tortilha de morango 
na taça
Geleia de morango, farofa 
de biscoito e chantininho de 
morango

R$ 16,00

-  Brownie com sorvete 
de tapioca
Bolo de chocolate meio amargo 
com oleaginosas, ganache de 
chocolate e sorvete de tapioca

R$ 19,00

-  Brigadeirão
Base sablée de chocolate com 
brigadeiro e raspas de chocolate

R$ 11,00

-  Petit gateau
Petit gateau de chocolate preto 
servido com duas bolas de 
sorvete de creme, decorado com 
farofa de oleaginosas

R$ 19,00



-  Verrine de mangaba

Ganache de chocolate trufado com curd de 
mangaba e crumble de castanha-de-caju

R$ 17,00

-  Torta de chocolate com amendoim 
e caramelo salgado

Base sablée com ganache de chocolate preto 
trufado, caramelo salgado e amendoim

R$ 14,50

-  Torta de chocolate 
com maracujá

Base de biscoito com mousse de maracujá e 
creme de chocolate preto

R$ 14,00

-  Torta de ricota (goiabada ou 
morango)

Base de biscoito com creme de queijo ricota 
servido com calda de goiabada ou morango

R$ 16,50

-  Torta belga

Base sablée de chocolate com creme belga de 
chocolate branco e chocolate meio amargo 
acompanhado de calda quente de chocolate 
meio amargo

R$ 19,00

-  Bola de sorvete - creme 
ou tapioca

R$ 8,00

-  Compotas
Caju, Abacaxi ao vinho e 
Ambrosia

R$ 9,00

-  Pudim de coco

Pudim de coco verde cremosa, 
gengibre e redução de vinho

R$ 13,50

- Bolo de café na taça

Bolo mesclado e calda de café, brigadeiro de 
café, chantininho de café

R$ 12,00

Você está em um ambiente pedagógico do 
Senac Sergipe e o seu atendimento é feito 

por alunos em formação e treinamento.


